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Weiter geht es mit der vierten 
Runde des großen Kochwett-
bewerbs von Aldi Süd und der 
Mittelbayerischen Zeitung. 
Zum Motto „Festmenüs“ trafen 
sich am zweiten Abend
Sabine, Doris und Diana in 
Peters Haus bei Pfatter. Gekocht 
wurde natürlich wieder aus-
schließlich mit Aldi-Produkten!

Genießer Peter war die Ruhe selbst

Der große 
Kochwettbewerb

ANZEIGE

Der Gastgeber
Name: 	 Peter Bencinic
Alter: 	 63 Jahre
Wohnort:	Pfatter
Beruf: 	 ehem. Landschaftsarchitekt
Hobbys:	� �verreist viel – besonders gern 

nach Thailand, lässt sich von 
seinen drei Hunden und sechs 
Katzen auf Trab halten, ist 
leidenschaftlicher Genießer 
und verwöhnt gerne Gäste in 
seinem Haus

Gesamtpreis Menü 
für 4 Personen ca. 17,00 €

Mulligatawny-Suppe 
1 Suppenhuhn
2 EL Curry, Salz, weißer Pfeffer,
3 Zwiebeln, 2 Knoblauchzehen,
1/2 l Le Gusto Gemüsebrühe,
1 EL Johannisbeergelee, 50 g Mil�na
Deutsche Markenbutter, 1 Apfel,
1 EL Ingwersirup, 1 Prise Koriander,
1 Ei, 1/8 l Mil�na Schlagsahne,
20 g Mühlengold Weizenmehl
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Hirsch auf Marzipan- 
Rosmarin-Soße
800 g Hirschedelgulasch, 4 EL Cucina
Olivenöl, 8 EL Granatapfelsirup,
2 TL grüner Pfeffer, 6 Rosmarinzweige,
160 g Back Family Marzipanrohmasse,
1 Granatapfel, Salz, 4 EL Butarino Butter
schmalz, 6 TL Bio-Citrovin Zitronensaft,
300 ml Le Gusto Hühnerbrühe
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Orangenterrine auf Pfefferrahm
6 Orangen, 200 ml Rio d’Oro Orangen-
direktsaft, 5 Blätter Gelatine,
50 ml Grenadinesirup, 7 EL Grand Marnier
Orangenlikör, 150 ml Mil�na Schlag-
sahne, 3 EL Puderzucker, schwarzer
Pfeffer; Datteln, Kumquats und
Pistazien für die Garnitur
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Die passenden
Weine zum Menü

Der „Pinot Grigio Valdadige“ von Mario 
Collina ist ein trockener Weißwein und 
stammt aus Valdadige in Italien. Er ist 
säurearm, dafür aber körper- und ex-
traktreich. Helles Gelb mit leicht grün-
lichen Re�exen prägt die Farbe dieses 
trockenen Pinot Grigios. Mit dezenter 
Zitrusfrucht, guter Struktur und fri-
schem Duft verwöhnt er die Nase. Am 
Gaumen überzeugt er mit frischer Säu-
re und angenehmer Länge.
Der „Barolo“ ist ein trockener Rotwein 
aus dem Piemont. Er wird aus der 
Nebbiolo-Rebsorte gewonnen. Dich-
tes Granatrot mit leicht ziegelroten Re-
�exen zeichnen diesen Wein genauso 
aus, wie die typischen Aromen von 
reifen Früchten, einem Hauch Kirsche 
und P�aume, feine Schokoladenoten, 
milden Gewürzen und etwas Oran-
genzesten. Ein ausgezeichneter Be-
gleiter von kräftigen, gebratenen oder 
geschmorten Fleischgerichten, Wild, 
dunklem Ge�ügel, Grillspezialitäten 
oder auch reifem, mildem Käse.

„Es war ein sehr 
positiver Abend. 
Jetzt freue ich mich 
auf die nächsten 
beiden.“
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2. Abend: Bewertung und aktuelle Noten

„Peter hat gut ge-
kocht. Als Gastgeber 
war er aber kaum 
vorhanden. “
Meine Wertung: 2,08

„Peter hat das Motto 
gut umgesetzt. Ich 
fand es nur fast zu 
exklusiv.“
Meine Wertung: 2,50

„Mein Favorit war 
heute das Dessert. 
Eine sehr leckere 
Kombination.“
Meine Wertung: 1,58

Peters
Gesamtnote	 2,05

Doris	 – Diana	 –

Landschaftsarchitekt Peter emp�ng Sabine, Doris und Diana in seinem alten, umgebauten Bauerngutshof bei Pfatter.	 Fotos: ew

Sabines
Gesamtnote	 1,61

Pinot Grigio 
Valdadige, 
Mario Collina 
Flasche 0,75 l  
2,69 Euro

Barolo, Vecchio 
Piemonte, 
2004 
Flasche 0,75 l  
9,99 Euro


